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Parabéns!

VOCEADQUIRIU UM PRODUTO AND
E ISTO E MUITO IMPORTANTE PARA NOS.

Nos preocupamos em desenvolver um produto
moderno, inovador e durdvel e satisfazé-lo
¢é o nosso principal objetivo.

Esperamos que todos os atributos do produto

sejam de grande utilidade.
Divida conosco suas experiéncias:

oficial.and  (¥) oficial.and

Diferenciais do Produto

A Misturadeira de Brigadeiro e Salgados é um produto versétil, compacto e de fécil utilizagéo.

Ideal para mexer doces (brigadeiro e doces de colher), salgados e outros que necessitem ser

mexidos constantemente. Algumas caracteristicas de qualidade e design séo:

Design frontal arredondado para combinar com seu estilo;

Sistema de fixagdo em forma de click, facilitando no encaixe das pdés;
Produto com acabamento 100% inox;

Bojo em aluminio com diversas variagées de cores;

Painel fronta multifungé@o, com temporizador, controlador de velocidade e efeitosonoro

integrado.

Informagdes de Seguranca

Leia o manual de instrucdes até o final;

E recomendado acompanhar o funcionamento da Misturadeira de Brigadeiro e Salgados até
o perfeito aprendizado das informog()es referentes ao uso correto constantes neste manual;

Somente utilize o equipamento em local plano e com base firme;

Nunca opere a Misturadeira de Brigadeiro e Salgados em contato com dgua ou outros
liquidos préximo a carenagem, evitando assim sérios danos e choques elétricos. Dessa
forma, ndo use o aparelho préximo de pias, banheiras, chuveiros ou piscinas;

Em caso de manutengéo, reinstale todos os componentes antes de religar o equipamento;

Para limpeza, umidade e produtos inflamdveis podem causar curto circuito, choque elétrico e
até mesmo incéndio. Deixe o produto esfriar antes de iniciar a limpeza e aguarde secar antes
de utilizé-lo;

Certifique-se de desenrolar totalmente o cabo de energia;

Retire o plugue da tomada antes de efetuar qualquer manutencéo no equipamento;
Desligue o aparelho da tomada quando néo estiver em uso ou antes de limpa-lo;
Néo limpe as pds com o motor ligado;

Nunca tire o plugue da tomada puxando-o pelo cabo;

O cabo de energia deve ser examinado regularmente para detectar sinais de danos e se o
mesmo estiver danificado, néo utilize o aparelho;

Se o cabo de energia estiver danificado, deverd ser substituido pelo fabricante ou agente
autorizado/pessoa qualificada, a fim de evitar danos e acidentes;

O aterramento da rede elétrica deverd ser feito conforme norma NBR 5410. Na duvida,
consulte um eletricista especializado;

Néo ligue o produto por meio de conectores tipo “T”, benjamins ou semelhantes e ndo
utilize extensdes. Caso necessdrio, solicite a um eletricista informagdes sobre o modelo mais
adequado;

Jamais ligue a Misturadeira de Brigadeiro e Salgados junto com outros aparelhos em uma
mesma tomada;

Recomenda-se que criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando
com o aparelho;

Este aparelho ndo se destina & utilizag@o por pessoas (inclusive criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e
conhecimento a menos que tenham recebido instrucdes referentes & utilizagéo do aparelho
ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsével pela sua seguranga;

Néo aproxime os dedos das pds enquanto estiverem em movimento;

Néo use o equipamento forcado. Respeite sua capacidade;

Cuide com a capacidade méxima da Misturadeira, a fim de evitar acidentes;

Somente opere a Misturadeira apés realizado o “click” e colocada a trava de seguranga;

Evite operar o equipamento com cabelo compridos soltos, procure sempre manté-los
amarrado e para trds ou com uma touca para cozinha.

Este produto foi desenvolvido para o uso em cozinhas comerciais. E utilizado, por exemplo,
em restaurantes, cantinas, hospitais, padarias e similares.

O uso deste equipamento néo é recomendado quando:
e O processo de producdo seja de forma continua em escala industrial;

¢ O local de trabalho seja um ambiente com atmosfera corrosiva, explosiva,
contaminada com vapor, poeira ou gds.



*  Asinstrucdes abaixo deverdo ser seguidas para evitar acidente, o ndo cumprimento poderd

causar lesdes graves:

*  Nunca utilize o equipamento com: roupas ou pés molhados e/ou em superficie tmida ou
molhada, ndo mergulhe em dgua ou qualquer outro liquido e nédo utilize jato de dgua
diretamente no equipamento.

*  Quando o equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma ou néo
funcione é necessdrio leva-lo até uma Assisténcia Técnica Autorizada.

* A utilizacdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante pode ocasionar lesées
corporais, assim como a ndo observancia dos avisos contidos neste manual podem
ocasionar lesées ao operador.

*  Mantenha as mé&os e qualquer utensilio afastados das partes em movimento do aparelho
enquanto estd em funcionamento para evitar lesdes corporais ou danos ao equipamento.

e Certifique que a tensd@o do equipamento e da rede elétrica sejom as mesmas.
*  Nao utilize o equipamento ao ar livre.
. Néo deixe seu equipamento funcionando sem superviséo.

. Nunca toque nas espédtulas com o equipamento em funcionamento.

*  Desconecte o equipamento da rede elétrica quando: n&o estiver em uso, antes de limpd-lo,

insercdo ou remocdo de acessérios, manutencdo e qualquer outro de servico.

*  Nao utilize o equipamento caso esteja com cabo ou plugue danificado. Assegure-se que o

cabo de forca néo permaneca na borda da mesa/balcdo ou que toque superficies quentes.

*  Em caso de emergéncia, desconecte o plugue da tomada.

* O Terminal de aterramento equipotencial, permite a conexéo de condutor de até 10 mm?,
com sapata apropriada (ndo fornecida com o produto).

. Para maior seguranca do usudrio este equipamento possui um sistema de segurancga
que impede seu acionamento involuntdrio apés eventual falta de energia elétrica. Apés
restabelecer a energia elétrica posicione a Chave Liga/ Desliga.

Bot@o Liga/Desliga

1. Conforme mostra a figura, utilize Equipamento

os botées para cada atividade que

se destina. Painel

2. Na posicdo /0" o equipamento Multifunggio

estd desligado. Para retomar o
funcionamento, coloque o boté&o na
posicao “'I".

Botéo Desliga

/ Motor
—

3. A operagéo do equipamento

deve ser conforme o item (
“Operagdo” deste manual. Outros
procedimentos para operar o
equipamento sdo inseguros, nesta
condicdo o equipamento né&o deve

ser utilizado.

Botdo Liga
Motor

Limpeza

Desconecte o produto da rede elétrica;

Aguarde a Misturadeira esfriar;

Desmonte a carenagem do conjunto raspador para facilitar a limpeza;
Limpe a carenagem apenas com pano Umido;

Para limpeza do conjunto raspador, use esponja macia e sabdo neutro;

Cuidados no Transporte e Armazenagem

Somente receba o seu produto se a embalagem estiver inteira;

Se a mesma estiver violada, néo receba o produto;

Somente retire a Misturadeira de Brigadeiro e Salgados na ocasio da instalagéo;

Néo empilhe mais do que 4 caixas;

O empilhamento sé pode ser feito enquanto os aparelhos ainda estiverem dentro das caixas;

Durante o transporte e armazenagem, devem ser proporcionadas as condigdes no sentido de
evitar batidas e quedas das embalagens;

Danos por transporte ou armazenagem inadequadas, molhamento e outros fatores, néo séo
cobertos pela garantia.

Informacdes Técnicas

Tenséo de alimentacgdo: 127-220 V (Bivolt);

Frequéncia: 50-60 Hz;

Velocidade do agitador: 0 — 54 Rotagdes por minuto (RPM);
Medidas (CxLxA): 335 x 335 x 305 mm;

Massa : 8 kg;

Poténcia nominal: 50 W.

O simbolo ao lado indica o terminal de ligag@o equipotencial, destinado a ligagdo
do equipamento via condutor elétrico a outros pontos de ligacdo equipotencial,
tais como equipamentos, bancadas, edificagdes, mantendo-se desta forma o
equilibrio entre diferentes pontos de ligagdo, minimizando possiveis riscos de
choque elétrico.

Saiba mais sobre o produto




Lista de Componentes Instrucdes de Uso

Apos retirar o produto da embalagem, certifique-se que todos os componentes listados abaixo 1. Realize a montagem do conjunto raspador, conforme abaixo:

estdo em seu poder.

7 Porca borboleta inox Mé 4
6 Arruela de pressdo M6 4
5 Conjunto de Panela de Brigadeiro eletropolido 1
4 Silicone inferior da P& da Panela de Brigadeiro 1
3 Chapa de fixagéo inferior de silicone da 1
Panela de Brigadeiro Eletropolido
2 Silicone Lateral da P& da Panela de Brigadeiro 1
1 Chapa de fixagdo lateral do silicone da Panela 1
Carenagem: 1 unidade Chapa fixacdo inferior: 1 unidade de Brigadeiro Eletropolido
ITEM DESCRICAO Q.
% 0
Conjunto P4 Misturadeira: 1 unidade Arruela de pressGo: 4 unidades 1.1 Encaixe o silicone lateral (1) na chapa de fixagéo lateral (2). Repita o procedimento de encaixe

entre o silicone inferior (3) e a chapa de fixagdo inferior (4).

1.2 Certifique-se de que o lado dos silicones fiquem para baixo e para fora, conforme a figura
‘ acima.
9 ’) 1.3 Depois de montados os silicones, posicione os mesmos no conjunto pé (5), coloque as
arruelas (7) sobre os parafusos e fixe com as porcas borboleta (6).

Apébs a montagem do conjunto raspador, o mesmo deve ficar da seguinte forma:

)

=5

&G

Silicone lateral pé: 3 unidades Porca borboleta inox: 4 unidades
Rasgo Bucha da pé
O silicone lateral deve
ser montado ao lado
N do rasgo da bucha
da pd
Silicone inferior p&: 3 unidades Bojo: 1 unidade
Chapa fixagao lateral: 1 unidade Manipulo: 2 unidades

O silicone inferior deve ser montado
abaixo do rasgo da bucha da pd



2. Coloque os ingredientes na panela e realize o click* do conjunto raspador.

*Observe as imagens abaixo:

Imagem 1 Imagem 2

Encaixe o conjunto Para realizar o click, girar
raspador nos pinos o conjunto raspador

conforme indicado

3. Acione o manipulo de seguranca nos dois lados. 4. Ligue o equipamento na chave liga/desliga.

Manipulo Chave Liga/Desliga
Equipamento

Manipulo

5. Painel:

PGM | \/

5.1 Alteracéo de Velocidade:

Ao ligar o equipamento a velocidade pode ser ajustada usando a tecla
tecla “2" para diminuir. O

uq

para aumentar e a

ndmero da velocidade é um indicativo de 0 a 100% da velocidade méxima do equipamento que é
de 54 RPM. Ex: quando

estiver no visor o valor 100 ela estd na méxima RPM que é de 54.

5.2 Alteragéo do tempo do Sonoalarme:

Para mudanca do tempo para o acionamento do Sonoalarme, deve-se apenas dar um toque
répido na tecla “3” (PGM) e usar as teclas “1” e “2"" para regulagem do tempo. Assim que
definido, dar um toque rdpido na tecla “3”(PGM) para salvar.

Sempre que ligar novamente o equipamento estard salvo o Ultimo tempo regulado. O tempo que
sai de fébrica é de 20 min.

E importante salientar que o tempo que regulamos é apenas para uso do Sonoalarme, que serve
como um alerta para o consumidor.

6. Para iniciar a mistura dos ingredientes, acione o botéo “I'’ (botao liga motor).
Posteriormente, ajuste a regulagem da velocidade.

Em caso de emergéncia, ou para desligar o equipamento, pressione o botdo 'O’ (botéo desliga
motor).

Botdo Desliga Motor

. —
_—

\ Botdo Liga Motor

Acenda o fogo observando a intensidade do mesmo.

7. Para a retirada do conjunto raspador do Bojo, remova o manipulo e gire o click.




Termo de Garantia

* Esta garantia € um termo adicional oferecida ao consumidor, porém, para que a mesma tenha validade é imprescindivel que,
além deste termo seja apresentada a nota fiscal de compra do produto;

* O consumidor deverd levar o produto avariado no local da assisténcia técnica AND;

* A AND garante esta mdquina, a contar da data da emisséo da nota fiscal, ou entrega do produto ao consumidor pelo prazo
de 3 (tres) meses, sendo:

GARANTIA LEGAL
Esta garantia cobre defeitos de fabricagéo, material, pecas elétricas, e méo de obra, para consertos e defeitos, quando
devidamente comprovada pela AND.

OBSERVACAO: OS MOTORES ELETRICOS QUANDO DANIFICADOS, DEVEM SER ENCAMINHADOS AS OFICINAS TECNICAS DOS
RESPECTIVOS FABRICANTES.

SERAO MOTIVOS DE CANCELAMENTO DA GARANTIAS LEGAL:

« Utilizacdo da Misturadeira de Brigadeiro e Salgados e acessérios fora das condigdes normais de uso;

* Transporte inadequado, quedas e acidentes de qualquer natureza;

* Uso indevido, maus tratos descuido e descumprimento das instrugdes contidas neste manual;

* Instalagéo da Misturadeira de Brigadeiro e Salgados em ambiente inapropriado;

* Ligagdes e instalagdes elétricas inadequadas ou em desacordo com as instrugdes constantes no manual;
* Oscilagdo da corrente elétrica ou ligagdo em tensdo errada;

* Defeito ocasionado pelo consumidor ou por terceiro estranho ao fabricante;

* Qualquer peca, parte , ou componente agregado a Misturadeira de Brigadeiro e Salgados e acessério, que néo fornecido
pelo fabricante, se caracterizar como néo original.

* Aremocdo e /ou alteragdo dos nimeros de série da Misturadeira de Brigadeiro e Salgados;

* A manutencéo e /ou conserto por pessoas n&o autorizadas;

* A alteragéo das caracteristicas da Misturadeira de Brigadeiro e Salgados e acessérios;

« UtilizacGo deste produto em escala industrial.

A GARANTIA LEGAL NAO COBRE:

* Despesas com mdo de obra, materiais, pecas e adaptacdes necessdrias a preparacdo do local para a instalacdo do produto,
ou seja: rede elétrica, etc.;

* Despesas com a instalagéo do produto realizada pelo Servico Autorizado AND ou por pessoas e entidades néo
credenciadas;

* Despesas decorrentes e consequentes de instalacdo de pegas e acessérios que néo pertencam ao produto mesmo aqueles
comercializados pela assisténcia técnica AND, salvo os especificados para cada modelo;

* Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupcées,ou falta de energia elétrica: tais como
oscilacées de energia superiores ou estabelecidas no manual de instrucées e /ou guia de instalacdo, etfc.;

¢ Sevicos de limpeza ou manutencéo do produto;

* Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e excesso de residuos, ou ainda decorrentes da
existéncia de objetos no seu interior, estranhos ao seu funcionamento e finalidade de utilizagéo;

* Despesas por processos de inspecdo ou diagnésticos, incluindo a taxa de visita do técnico, que determinem que a falha do
produto foi causada por motivo néo coberto por esta garantia;

* Deslocamento para atendimento de produtos instalados fora do municipio sede do Servico Autorizado AND, o qual poderé
cobrar taxa de locomogéo do técnico, previamente aprovado pelo consumidor, conforme tabela de quilometragem informada
pela AND através do Servico de Assisténcia ao Consumidor;

* Pecas sujeitas ao desgaste natural, méveis ou removiveis em uso normal, tais como: botées, puxadores, silicone das pds, bem
como a méo de obra utilizada na aplicacdo das pecas e as consequéncias advindas dessas ocorréncias.

A AND reserva-se o direito, a qualquer tempo sem qualquer aviso, revisar, modificar ou alterar o produto, ou qualquer
um dos seus componentes, bem como as condi¢des aqui descritas, sem que, isso, incorra em qualquer responsabilidade
ou obrigac@o para com o servico autorizado AND, revendedores, consumidores ou terceiros.

PREENCHA AGORA OS ITENS RELACIONADOS ABAIXO PARA TE-LOS DISPONIVEIS SE VOCE PRECISAR DO

SERVICO AUTORIZADO AND.
Modelo: ....NUmero da nota fiscal:
Lote:

Servico autorizado

ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR: (54) 32136100
Eventuais demandas judiciais e extrajudiciais, o foro competente para discusséo serd o da
comarca de Caxias do Sul - RS.

DOCES
Brigadeiro de Colher:

Tempo de cozimento aproximadamente: 15 min.

Ingredientes:

Receita minima (para funcionamento da panela):

. 1 Lata (400 g) de leite condensado

. 2 colheres (sopa) de manteiga

. 1/2 caixa (100 g) de creme de leite

. 2 colheres (sopa) de chocolate em pd
* 45 gde chocolate em barra

Receita padréao

¢ 8 latas (400 g) de leite condensado

¢ 3 colheres (sopa) de manteiga

* 4 caixas (200 g) de creme de leite

* 8 colheres (sopa) de chocolate em pé

¢ 500 g de chocolate meio amargo picado

Doce de Goiaba Cremoso:
Tempo de cozimento aproximadamente: 50min.

Ingredientes:
* 1 kg de polpa de goiaba
* 500 g de acucar cristal

Sugest@o: Utilize as frutas de época e de sua
preferéncia tais como figo, uva ou abébora com
coco. Deixe em consisténcia cremosa pois pode
ser utilizada como sobremesa ou para passar em
pées e biscoitos.

Modo de Preparo:

1. Misture na cacarola a polpa da goiaba e
o agucar.

2.  Leve em fogo médio.

3. Ligue o misturador e programe o
temporizador ou deixe cozinhar até aparecer
o fundo da panela em consisténcia de
sua preferéncia.

SALGADOS
Massa para Coxa: quantidade minima

Ingredientes:

¢ 1 copo de 4gua

* 1/2 copo de leite

¢ 1 caldo de galinha

¢ 1 colher de sobremesa de margarina
¢ 2 copos de 2509 de farinha

Modo de Preparo:

1. Coloque a dgua, o leite, o caldo de
alinha e @ margarina em uma panela e
eve ao fogo.

2. Apés levantar fervura, adicione a farinha.

3. Ligue o misturador e programe o
temporizador.

Modo de Preparo:

1. Misture o leite condensado, a manteiga, o
creme de leite e o chocolate em pé
na cacarola.

2. Leve a panela ao fogo.

3. Ligue o misturador e programe o
temporizador por 15 min., deixe até
levantar um pouco de fervura e abaixe
o fogo.

4. Misture o chocolate meio amargo.
5. Quando atingir o ponto desejado, retire
da cacarola, espere esfriar, decore com

confeitos coloridos ou chocolate granulado
e estd pronto.

Beijinho de Colher:
Tempo de cozimento aproximadamente: 15min.

Ingredientes:

+ Cravo da india para decorar

e 4 caixas (200 g) de creme de leite
* 2 pacotes de coco ralado

* 4 colheres (sopa) de margarina

* 8 latas de leite condensado

Modo de Preparo:

1. Misture na cacarola o leite condensado e
o coco ralado.

2. Depois, leve em fogo médio, acrescente
a margarina e o creme de leite, ligue o
misturador e programe o temporizador por
15 min. Quando comecar a enxergar o
fundo da panela é sinal que |4 estd pronto.

3. Deixe o doce em um ponto mais mole e
cremoso, diferente de quando é feito para
enrolar. Afinal, ele serd comido com colher e
ndo é bom que ele fique muito consistente.

Massa para Coxa: quantidade méxima

Ingredientes:

* 3 copos de dgua

* 2 1/4" copos de leite

* 3 caldos de galinha

e 2 colheres de sobremesa de margarina
* 1,5 kg de farinha

Modo de Preparo:

1. Coloque a dgudg, o leite, o caldo de
alinha e a margarina em uma panela e
eve ao fogo.

2. Apds levantar fervura, adicione a farinha.

3. Ligue o misturador e programe o
temporizador.

Receitas
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